
inspiration MENU

ハーブどりさん と だるまソース
いろのわ／さく

ハーブ鶏を低温調理した二種の ”ガランティーヌ” （県産しいたけ｜
バジルとモッツァレラチーズ）をパルメザンチーズの衣で揚げます。
だるま形のトマトソース＆ロースハムとお召し上がりください。

付け合わせの”しいたけオイル漬け”は、バケットと一緒に食べても
相性が良いと思います♪

※黒い模様には大分県産の食用 「竹炭」 を使用しています

¥1,591-
（税込1,750円）

2026.4/3～

大分市美術館 かがくいひろしの世界展 連携メニュー

11:00-14:00 ランチMENU

14:00-17:15 カフェMENU

『コロコロしたでざーと』 をペロリ

いろのわ/さく

・昔から おおいたで守られてきた たね（原種）から育てた “もちとう

もろこし” の もちもちムースに いちごのソースをかけたよ。

・小さい品種の “スナックパプリカ” コンポートが ニンジンみたいに

かわいくなったよ。

・おおいた県の “いちご” でシャーベットのコロコロ玉をつくったら

なかまの “まっちゃ” アイス玉がコロコロついてきたよ。

でざーと を たべて ゆっくり きゅうけいしてね

¥591-
（税込650円）

イメージ写真

大分市美術館にて開催！

SAMPLE IMAGE

イメージ写真
セット内容 やさいスープ・カップサラダ・バケット

(中身) (中身)

ふぅ～

特 別 展
連携MENU
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